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LA MASGHERA E PRETI
Anno 1960: Govi omaggia:
«In fatto di dolciumi quel
“Preti”... che diavolo»

llocale

R BOGLIASCO ANNI’10
E trascorso quasi un secolo
da questa foto: la gelateria
Peruzzi, mito di Bogliasco

lapubblicita

HE3SIENETT]

PECCATI DI GOLA
Rossignotti, marchio
storico di Sestri Levante
col suo torrone morbido

MICHELA BOMPANI
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1252.11Pan di Spagnainventato dal pasticcere ge-
novese Giobatta Cabonain omaggio alre Ferdinan-
doIVechiamatoin tuttoilmondo “génoise”. La co-
tognata, dettapastadeigenovesi,inventatapercon-
servarela frutta sulle navi. Eil pandolce fu escogita-
to per una gara tra pasticceriindetta da Andrea Do-
ria. Genova, la dolce. C’¢ una mostra piccola e inte-
ressante nella sala Liguria Spazio Aperto di Palazzo
Ducale, “La dolce”, un viaggio nella tradizione dol-
ciaria del genovesato. Organizzata dalla Provincia,
I’ha curata, con molta attenzione, Claudio Muci (fi-
noall0gennaio, ingressolibero,9-19). Unmodoper
raccontare la storia di una citta. Del suo artigianato
che e poi diventato industria, degli ingredienti che
s’arricchiscono parallelamente ai contatti con
Oriente e poi Nuovo Mondo, dellastoriapoliticafat-
tadiambasciatorie stratagemmi culinari peraggra-
ziarsigl'interlocutori. Deiprotagonisti,comeiquat-

“Ducale” goloso
mmostramille anmi
dipasticceria

tro fratelli Klainguti, pasticceri dell’Engadina, che
venneroaGenovaperimbarcarsied emigrareinSud
America. Ma persero il piroscafo, e nel 1828, apriro-
no il negozio di piazza Soziglia, che esiste ancor og-
gi. O Francesco Panarello che nei suoi registri, il 10
novembre 1917, silamenta: «perlaguerraeuropea»,
ha dovuto chiudere il suo negozio di via Porta d’Ar-
chi, e andare avanti con quello di vico Dritto Ponti-
cello. Non gli mancano i clienti, ma gli ingredienti:



Latradizione
rivisitata
attraverso
personaggy,
fgrgi}

etes; ianze
conaneddot,
.- Curiosita

e [aniogusio...

zucchero, uova, farina e il burro, «che e stato sop-
presso» proprio quel giorno. Appassionato di foto-
grafia, Panarello: in mostra c’e¢ una foto stereosco-
pica impressa proprio da lui. Ed € anche una storia
di design, questa, che corre insieme alle scelte arti-
sticheinternazionali: daunscatoladilattaElah, an-
niVenti, con unrigoroso viso Art Déco, al manifesto
con la foca di Bernazzoli, anni ’'50, per il “Lagaccio
Preti”.Romanengo, poi, s’erainventatoil “cioccola-
to finissimo per viaggio”, ad alta digeribilita.

Unarassegna di donne in fabbrica, bellissime fo-
tografieinbianco enero, le cuffieeicamici,ivoltiin-
timiditi, i secchi di stagno per terra, i setacci tra le
mani, i tubi dal soffitto: le operaie della Elah Dufour
neglianni ‘50. E gli arnesi dei pasticceri: dagli stam-
piin legno e gesso, di meta Ottocento, per le cara-
melle, alla “metate”, una pietra enorme segmenta-
ta, per schiacciareil cacao con un pesante mattarel-
lo: sistava curvi, col sedere in su, a tritare grani. Per
ore. Nel Settecento. E dalj, il detto, “fare una figura
dacioccolatai”.
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Sorpresa alla Satwa
laMangano m visita

“QUESTE vostre nuovissime scatole su-
perano in fierezza e in bonta le migliori
dell’Inghilterra” scrive a penna, sul co-
perchio di latta di una confezione Saiwa,
Gabriele D’Annunzio, nel marzo 1929. E
il “Vate” & solo uno traitantissimiestima-
tori celebri delle dolcezze genovesi, e in
mostra dediche auto-

grafe e fotografie do-
cumentano il legame
d’amorosi sensi che
attraversa il Novecen-
to. “Infatto di dolciumi,
quel “Preti”...che“dia-
volo”!” dedica Gilberto
Govi, nel gennaio
1960. E le visite celebri
alle fabbriche dolciarie
non si contano: Silva-
na Mangano, all’apice
della carriera, guarda
incuriosita un tavolo di
lavoro alla Saiwa, tra
operaie e macchinari Pubblicita storica

dell’azienda genovese

anche il cardinal Siri. Sempre alla Saiwa,
in uno scatto, in bianco e nero, degli anni
’50, Fausto Coppipuntailsuocelebrena-
sosuunnastrotrasportatore didolcezze.
Einmostrac’é anche unaverareliquia, lo
stampo, originale, del primo “Oro Saiwa”.
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Montebianco da creare
la sacripantina segreta

UN MARE di dolci eventi (fino al 20 gen-
naio), gratuiti,intornoallamostra“LaDol-
ce”. Non potevano mancare i laboratori
di pasticceria, il Circolo Vega cura molti
incontri per i bimbi, e poiunapiccolasta-
gione di concerti. Domani pomeriggio,
nella sala della mostra al Ducale (ore
15.30), animazione
per i piccoli. Sabato al
Mentelocale Cafe (ore
15), laboratorio con gl
artigiani del Tempio
del Cioccolato. Dome-
nica, nella sala del Mi-
nor consiglio (ore
16.30), concerto della
Rionda. Martedi 19 di-
cembre, alMenteloca-
le (ore 15), creazione
partecipataal “Monte-

bianco” acuradiFran-

cesco Crocco,redella Pandolce genovese

pasticceria Poldo. Ve-
nerdi22 dicembre, nelPalazzo Doria Spi-
nola dilargo Lanfranco (ore 18), concer-
to corale e scambio diauguri trai cittadi-
ni eivertici della Provincia. Tra i succes-
sivi appuntamenti, il 20 gennaio, all’Uni-
versita Popolare Sestrese, si scopriran-
no i segreti della “sacripantina”.




